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SFC20 - Special Food Converter

310 mm

@ 180 mm

® 68 mm

@ 72 mm

SFC20

Arbeitsfrequenz:

Gewicht:

Kompatible Generatoren:

Integrierte Verstarkung:

Y

20 kHz

4.0 kg

AGM Pro 20
AGM 20
SDG20
RDG20

Wahlbar von 1:0.5 bis 1:1.5

Mit dem Ultraschall-Konverter SFC20 ist das automatisierte
Schneiden und Portionieren von Lebensmitteln eine saubere
und schnelle Sache.

Sein wasser- und staubdichtes Gehause (IP66) aus rostfreiem
Stahl erlaubt es, ihn in Nassbereichen einzusetzen und an Ort
und Stelle zu reinigen. Ein ausgekliigeltes Kiihlsystem halt
die Arbeitstemperatur konstant tief und erméglicht so einen
dauerhaften Einsatz.

Design und Zubehor machen den SFC20 zu einem perfekten
Partner in industriellen Grossbackbetrieben, Kasereien und
Sisswarenverarbeiter zum Einbau in Automationslinien und in
Roboter.

ULTRASCHALL-GENERATOR AGM PRO
weitere Informationen iiber Leistung
und Eigenschaften finden Sie in der
Produktbroschiire "JAGM Pro Serie”



SCHNEIDSONOTRODEN

Kundenspezifisch gefertigte, hochwertige
Schneidsonotroden mit sdure- oder laugenbestandiger
oder Antihaftbeschichtung runden den SFC20 ab. Dank
des geringen Kraftaufbaus gleiten die Ultraschall-Messer
miihelos durch Lebensmittel, ohne die Produkte zu
verformen. Auch Lebensmittel mit Einlagen wie Nisse
kdnnen damit sauber und ohne Verformung geschnitten
werden.

Ein schneller, sauberer, reproduzierbarer Schnitt ohne
Rickstande am Messer erhoht die Qualitat Ihrer Produkte
und die Produktivitat lhres Betriebes.

Dank einer
Antihaftbeschichtung
bleiben beim Schneiden

von zum Beispiel
Gorgonzola keine
Riickstdnde auf dem

Messer. ’—q
Unsere Schneidsonotroden
erhalten einen
Die Form des messerscharfen Schliff fiir
Schneidmessers passen einen sauberen Schnitt.
wir kundenspezifisch
dem Produkt an.
Beschichtungen schiitzen das Schneidmesser Verzahnte Schneidmesser eignen sich
vor alkalischer oder saurer Belastung, zum besonders gut um mit Folie verpackte
Beispiel beim Schneiden von Ziegenkése oder Lebensmittel zu schneiden.
Laugenbrétchen.

INTEGRATION IN
AUTOMATIONSLINIEN

Der SFC20 ist speziell furs
Schneiden und Portionieren von
Lebensmitteln mittels Ultraschall
entwickelt worden und entspricht den
hohen hygienischen Vorgaben der
Lebensmittelindustrie.



SFC20 - Die Vorteile auf einen Blick

66

HYGIENISCHES DESIGN | IP66

Form und Material sorgen fur mehr Hygiene und
eine einfache Reinigung an Ort und Stelle. Das
Gehause ist aus rostfreiem Stahl, das HF-Kabel
aus saure- und laugenbestiandigem Teflon.

DURCH DIE FDA ZUGELASSEN
Die Schlauche und Steckverbindungen sind
durch die FDA zugealssen.

LUFTAUSGANG: 8 MM

STARRE KONSTRUKTION

Die stabile Bauweise des SFC20 sorgt fir eine
optimale Schallibertragung und somit fur qualitativ
hochstehende und reproduzierbare Schnitte.

HOMOGENE LUFTKUHLUNG

HYGIENISCHES DESIGN
Gelaserte Daten

l LUFTEINGANG: 6 MM

BOOSTER - VERSTARKUNG DER AMPLITUDE
Mit dem Booster kdnnen Sie die Amplitude
verstarken. Das Verhaltnis der Verstarkung
konnen Sie wahlen:

. 1.0.5
. 1:0.8
. 11

. 11.5

WAHLEN SIE DIE PASSENDE KABELLANGE
Verschiedene Langen der saure- und
laugenbestandigen HF-Kabel aus Teflon sind
verfligbar und passen sich so der Umgebung lhrer
Schneidanlage an. Fur den SFC20 sind folgende
Kabellangen erhaltlich:

. m
. 25m
. 5m
. 8m
. 15 m

( 0

HYGIENISCHES DESIGN UND
ROBUSTE KONSTRUKTION
Das Gehéduse besteht aus
rostfreiem Stahl.

[ WAHLEN SIE

DIE IHNEN
PASSENDE
KABELLANGE

TEFLON-KABEL

Die Teflon-Kabel sind
resistent gegen Sauren
und Laugen

INTEGRIERTER TITAN-BOOSTER
Sie kénnen aus folgenden
Verstarkungen wahlen:

1:0.5, 1:0.8, 1:1 und 1:1.5

KUNDENSPEZIFISCHE
SCHNEIDSONOTRODE

Die Schneidsonotroden werden
speziell auf das zu schneidende
Produkt entworfen und
abgestimmt.



HOMOGENE LUFTKUHLUNG

AUSGEKLUGELTES KUHLSYSTEM

Damit die Ultraschall-Komponenten auch bei dauerhaftem
Einsatz nicht erwarmen, wurde fur den SFC20 eine
ausgekllgelte Luftkiihlung integriert. Im Gehause werden die
Komponenten 360° bellftet. Fiir den konstanten Luftaustausch
sind die Luftausgange im Durchmesser grosser als die Eingdnge.

ASTHETISCHE SCHNITTE

Ultraschall ist sehr vielfdltig
einsetzbar. Ob Rouladen, Kéase oder
Toast - der Ultraschall sorgt fiir einen
schnellen und sauberen Schnitt ohne
Produktverformung.

Flr weitere Informationen sind wir gerne flur Sie da! Kontaktieren Sie uns unter:
info@rincoultrasonics.com oder +41 (0)71 466 41 00.

ZUVERLASSIG

RINCO Produkte arbeiten sehr
zuverldssig und weisen eine hohe
Lebensdauer auf.

ZEIT SPAREN
Unsere Produkte sind praktisch
wartungsfrei.

WELTWEITER SERVICE

Sollte doch einmal ein Service

notig sein, steht lhnen unser
weltumspannendes Netzwerk

zur Verfigung. Unsere Mitarbeiter
und Partner sind gerne flr Sie da

und unterstitzen Sie vor Ort, vor
wahrend und nach dem Kaufprozess
vollumfanglich. Von uns kénnen Sie
einen erstklassigen Service erwarten.

Q

AFTER SALES SERVICE



A CREST GROUP COMPANY

WE ARE
FOCUSED
COMMITTED
GLOBAL
LOCAL
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WEITERE INFORMATIONEN UNTER

rincoultrasonics.com
info@rincoultrasonics.com
+41 71466 4100

Industriestrasse 4
CH-8590 Romanshorn
Schweiz

EUROPA
'

SCHWEIZ
rincoultrasonics.ch

DEUTSCHLAND
rincoultrasonics.de

FRANKREICH
rinco-france.com

SPANIEN
rincoultrasonics.es

ITALIEN
rincoultrasonics.it

SCHWEDEN
rincoultrasonics.se

DANEMARK
rincoultrasonics.dk
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AL

AMERIKA

USA
rinco-usa.com

MEXIKO
rincoultrasonics.mx

ASIEN
I

CHINA
rincochina.com

INDIEN
rincoindia.com

JAPAN
uthe.co.jp

SUDOSTASIEN

MALAYSIA (SOA Hauptsitz)
INDONESIEN

PHILIPPINEN

SINGAPUR

THAILAND

VIETNAM
rinco-SEAsia.com

L

Swiss technology

SFC20 DE V1.0
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